Parmesanburgare

2 portioner

2 raa hamburgare

Salt och peppar

1 msk smor

100 g riven Parmigiano Reggiano
2 hamburgerbrod

2 blad krispsallad

1 tomat, skivad

1 rodlok, skivad

2 msk aioli

2 msk pesto

Krydda hamburgarna med salt och peppar och bryn dem i smor i en stekpanna. Lagg hélften av
Parmesanen ovanpa varje hamburgare och stall in dem i ugnen pa 180 grader i ca 10 minuter.
Ta bottnarna av hamburgerbréden och toppa dem med aioli, sallad, tomater, rodlok och pesto.
Placera en hamburgare pa varje hamburgerbrod.

Toppa med resten av Parmesanen innan du lagger pa éverdelen av hamburgerbrodet.



