Svart pasta med pumpa och Parmigiano Reggiano
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2 portioner

2 portioner svart pasta

200 g pumpa (ev. sotpotatis)

2 msk smor

1 vitloksklyfta

1 msk citronsaft

50 g riven Parmigiano Reggiano
Salt och peppar

Skala pumpan och skar den i sma tarningar. Stek tarningarna i smor tillsammans med vitléken i en
stekpanna tills att de ar mjuka och gyllenbruna.

Koka pastan enligt anvisningarna pa forpackningen.

Hall av vattnet och lagg 6ver pastan i stekpannan. Vand ner Parmesanen och smaka av med
citronsaft, salt och peppar.



