Rodbetspaj med Prosciutto di Parma och Brie
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Ingredienser

1 fardigt pajskal (eller gor eget)

4 agg

2 dl gradde

1 forkokt rodbeta

salt och peppar

4 skivor Prosciutto di Parma

150-200 g Brie eller Camembert med lite svartpeppar

Gor sa har:
e Smorj en pajform och tack den med pajskalet. Gradda pajskalet i ugnen pa 180 °Ci ca
5 minuter.

e Blanda agg, gradde, rodbetor, salt och peppar med en stavmixer.

e Hall rodbetsfyllningen i pajformen. Lagg i skivorna med Prosciutto di Parma och bitar
av osten.

e Stek pajeniugnen pa 180 °Ci ca 20 minuter tills att fyllningen ar fast.

Tips: Servera gadrna pajen med gronsallad och nybakat brod!



